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Cremant oder Orangensaft
(siehe Getrankekarte)
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Vorwerck's Tomaten Lotus - The Legend (vegan)
Schaum von Tomatenessenz mit Spalten von Rotweinschalotten, Basilikum auf Carpaccio

von der Montserrat Tomate und Pesto
15€
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Ode an den Friihling (vegan)

Samtsiippchen von Kohlrabi mit Kohlrabi-Ring, Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips
12€

#% Haupolipoise

Gratiniertes Kalbssteak mit Zwiebelkruste

auf Balsamico-Portwein-Jus mit pikantem Gemusejulienne und Rosmarin-Kartoffeln
35¢€

Gebratenes Havelzander Filet
auf Limetten WeiBweinsauce mit orientalischem Lauch-Mango-Gemiise,

dazu Kanarische Salzkartoffeln
32€

Gebackene SiiBkartoffel (vegetarisch)

gefillt mit Graupen-Risotto und Azuki-Bohnen an lila Kartoffelpiiree
27¢€

Gediinstete Rote Bete (vegan)
mit Kartoffelgratin, Blumenkohl-Samtpiree, Mandelbutter und frischen Meerrettich
21€

VORWERCK //fern:
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plus 25 Euro
plus 45 Euro

> Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte
unser Servicepersonal nach unserer Allergenkarte.
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Quartett vom Spanischen Kase

mit Walntissen, Weintrauben und Feigensenf
16€

Timbale von Couscous griechischer Art (vegan)
an Wildkrauter-Salat mit Niissen
16€

Vorwerck's Cheesecake

karamellisiert mit warmen Waldbeeren
12€

Chia-Vanille-Pudding (vegan)

mit warmen Waldbeeren
12€
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Spezialitat des Hauses
Espresso, Rum oder Whisky
(siehe Getrankekarte)
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CHEF'S Hfesic

Aufgrund unseres Low Waste Konzepts gibt es dieses Menii nur auf Vorbestellung
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Crémant oder Orangensaft
(siehe Getrankekarte)
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Mit Honig gebackener Ziegenkase
auf Oliven-Crostini mit Rosmarin gerauchert an Wildkrauter-Salat

Mit Ahornsirup gebackener Tofu (vegan)
auf Oliven-Crostini mit Rosmarin gerauchert an Wildkrauter-Salat
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Sanddorn-Siippchen
mit Jacobsmuscheln

Ode an den Friihling (vegan)
Samtstippchen von Kohlrabi mit Kohlrabi-Ring, Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips

o Huglspoese

Gratiniertes Seeteufel Filet mit Zwiebelkruste
auf Safransofie mit mariniertem Algen-Griinkohl-Salat und Kartoffel-Zitronen-Terrine

Gratiniertes Kalbssteak mit Zwiebelkruste
auf Balsamico-Portwein-Jus mit pikantem Gemiisejulienne und Rosmarin-Kartoffeln

Hirschgulasch Baden-Baden
mit hausgemachten Spatzle

Roulade von Kartoffelrdsti (vegan)
mit pochiertem Gemiuise gefillt und auf Tomaten-Bohnen-Ragout
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CHEF'S Hfesic

Aufgrund unseres Low Waste Konzepts gibt es dieses Menii nur auf Vorbestellung

plus 25 Euro
plus 45 Euro

> Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte
unser Servicepersonal nach unserer Allergenkarte.
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Quartett vom Spanischen Kase
mit Walnussen, Weintrauben und Feigensenf

Gediinstete Rote Bete (vegan)
mit Blumenkohl-Samtpiiree

Klassische Creme Briilee
mit Apfel-Rhabarber-Kompott

Leichtes Zitronensorbet (vegan)
mit Champagner aufgegossen

« Digestf

Spezialitat des Hauses
Espresso, Rum oder Whisky
(siehe Getrankekarte)
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Sehen Sie dazu in der Getrankekarte

> Gin Mare & Krauter Tonic - Erfrischung als Geschmackserlebnis 14 Euro

> Glenfarcias, 21 years, Highland Single Malt Scotch Whisky - Die Offenbarung
2CL-16Euro [ 4CL - 28 Euro

Gporilspin (Gowl

Spinat-Salat mit mariniertem Schafskase, Linsen, Kanarische Kartoffelspalten,
Wildkrauter-Salat, Nusse, Cranberries und Apfelspalten
830 ¢

fow Cark (Goul

Grillgemiise, Karotten-Rohkostsalat, Wildkrauter-Salat,
Nusse, Oliven und Bananenscheiben
850 €

Finfach nr gesund (Gud

Wildkrauter-Salat, Blumenkohl, Kohlrahi, Mohren

Kartoffeln und Radieschen
850€

Weer: (Gond

Gurkensalat, Wildlachs, Wildkrauter-Salat

Wildreis und Guacamole
1150 €




SNACK Aerite

Die Empfehlungen dazu sind

s Ahlght

> Chef's Mitch Martini - Die Cocktail Ikone in Berlin, nur im Vorwerck 16 Euro
> A.H Riise Non Plus Ultra gesmoked - Ein Erlebnis im Glas 19 Euro

Chips
2€
Salzstangen

2€

Niisse
2€

£y Teilen

Tapas-Teller
Mediterranes Gemise, Brot, Patatas, Aioli, Serrano-Datteln, Kase, Pimientos

Tapas-Teller vegetarisch
Mediterranes Gemiise, Brot, Patatas, Aioli, Knoblauch-Pilze, Kase, Pimientos

fur 1 Person
16€
fiir 2 Personen
29€

Fries
5¢€

Cheesy Fries (auch vegetarisch)
6€

Jalapeiio Cheesy Fries (auch vegetarisch)
1€

Extrawurst
50 €




