VORWERCK BUSINESS MEN
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Crémant oder Orangensaft
(siehe Getrankekarte)

e (01506158

Vorwerck's Tomaten Lotus - The Legend
Schaum von Tomatenessenz mit Spalten von Rotweinschalotten,
Basilikum auf Carpaccio von der Montserrat Tomate und Pesto
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Ode an den Friihling (vegan)

Samtsiippchen von Kohlrabi mit Kohlrabi-Ring, Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips

e+ HAlPHIAN]

Gratiniertes Kalbssteak mit Zwiebelkruste
auf Balsamico-Portwein-Jus mit pikantem Gemiisejulienne und Rosmarin-Kartoffeln

Gebratenes Havelzander Filet
auf Limetten Weilweinsauce mit orientalischem Lauch-Mango-Gemiise,
dazu Kanarische Salzkartoffeln

Gebackene Siifikartoffel (vegetarisch)
gefiillt mit Graupen-Risotto und Azuki-Bohnen an lila Kartoffelpiiree

Gediinstete Rote Bete (vegan)
mit Kartoffelgratin, Blumenkohl-Samtpiiree, Mandelbutter und frischen Meerrettich

VORWERCK BUSINESS MENL




VORWERCK BUSINESS MEN

Wahlen Sie zusatzlich eine

Weinbeqlettung

plus 25 Euro

plus 45 Euro

> Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte
unser Servicepersonal nach unserer Allergenkarte.
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» [WISCNENAND

Quartett vom Spanischen Kase
mit Walniissen, Weintrauben und Feigensenf

Timbale von Couscous griechischer Art (vegan)
an Wildkrauter-Salat mit Niissen

o= (85560

Vorwerck's Cheesecake
karamellisiert mit warmen Waldbeeren

Chia-Vanille-Pudding (vegan)

mit warmen Waldbeeren

e= (10631t

Spezialitat des Hauses
Espresso, Rum oder Whisky
(siehe Getrankekarte)

VORWERCK BUSINESS MENL




CHEF'S BUSINESS MENI

-4 H'Hﬂ"u H“ﬁl"ﬂﬁﬁ I]I""ﬂ[ 144 Euro/pro PER

v E-Hﬂ"u H"ﬁl"ﬂﬁﬁ I]I""H[ 164 Euro/pro PER
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Crémant oder Orangensaft
(siehe Getrankekarte)
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Mit Honig gebackener Ziegenkase
auf Oliven-Crostini mit Rosmarin gerauchert an Wildkrauter-Salat

Mit Ahornsirup gebackener Tofu (vegan)
auf Oliven-Crostini mit Rosmarin gerauchert an Wildkrauter-Salat
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Sanddorn-Siippchen

mit Jacobsmuscheln

Ode an den Friihling (vegan)

Samtsiippchen von Kohlrabi mit Kohlrabi-Ring, Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips
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Gratiniertes Seeteufel Filet mit Zwiebelkruste
auf Safransofie mit mariniertem Algen-Griinkohl-Salat und Kartoffel-Zitronen-Terrine

Lammkarree mit pikantem Gemisebouquet
mit Rosmarin Kartoffeln

Gratiniertes Kalbssteak mit Zwiebelkruste
auf Balsamico-Portwein-Jus mit pikantem Gemiisejulienne und Rosmarin-Kartoffeln

Roulade von Kartoffelrosti (vegan)
mit pochiertem Gemiise gefiillt und auf Tomaten-Bohnen-Ragout




CHEF'S BUSINESS MENI

Wahlen Sie zusatzlich eine

Weinbeqlettung

plus 25 Euro

plus 45 Euro

> Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte
unser Servicepersonal nach unserer Allergenkarte.
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» [WISGNENGEND

Quartett vom Spanischen Kase
mit Walniissen, Weintrauben und Feigensenf

Gediinstete Rote Bete (vegan)
mit Blumenkohl-Samtpiiree

e 85501

Klassische Creme Briilée
mit Apfel-Rhabarber-Kompott

Leichtes Zitronensorbet (vegan)
mit Champagner aufgegossen

o= [I08H]

Spezialitat des Hauses
Espresso, Rum oder Whisky
(siehe Getrankekarte)




